Le Va

Menu

Fe

feu

Cassolette de s

WW‘

2 entrées

( OU avec 1 seule entrée : Menu a rechiffrer)

n°1 a 51 € ttc par personi

Feuilletés a apéritif assortis (4 piéces) :
yilleté au saumon fumé, roulé a la saucisse,

lleté boudin noir, quiche aux petits légumes

errine de Canard aux girolles et Foie gras

ou

Coquille de saumon

ole et de Saint-Jacques sur son lit d’émincé de |

ou

Feuilleté de ris de veau

Doireaux




-suite MENU n° 1 avec|2 entrées-

Plat - de sésistance & definis -

Noix de veau sauce normande
oy
Moelleux de porcelet sauce morilles
Gratin dauphinois individuel et fagot de haricots verts

Plateau de fromages (5 sortes) : Brie de Meaux, Comté, chevre, Morbier, fourme d’Ambert

Café et sucre (Percolateur si besoin)

SARL LE VAL D’ORVIN < Tel. 03/25/39/13/11 — email : jean-michel.denisy @wanadoo.fr




Le a D'ONin

Men

un®2ab53 € ttc par personne

@awww 2 entrées

( OU avec 1 seule entrée : Menu a rechiffrer)

Feuilletés a apéritif assortis (4 pieces) :

Quiche petits légumes, roulé saucisse, roulé au noix, feuilleté andouillette.

Salade

Aumo

Périgourdine QU Terrine de ris de veau OU

niere de saumon fumé et cocktail de crevettes

Filet de bar sauce beurre blanc

ou

~euilleté d’escargots sauce champenoise

-



-suite repas n°2 avec 2

File

Pomt

Plateau de fromages (5 s¢

SARL LE VAL D’ORVIN —

entrées-

lat do 2ésistance & difincs -

Cuisse de canard sauce poivre vert

t de boeuf en crolte sauce Madeére ou Porto

mes dauphines (3/pers) et tomate provencale

rtes) : Brie de Meaux, Comté, chévre, Morbier

Café et sucre (Percolateur si besoin)

Tel. 03/25/39/13/11 - email : jean-michel.denis]

ou

fourme d’Ambert

[ @wanadoo.fr




