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Menu a 50 € ttc par personne

Feuilletés a apéritif assortis (4/pers) : Bouchée escargot
feuilleté saumon fumé, Roulé au fromage, Feuilleté a I'andot
1 Verrine duo « Thon/péche

Toasts (2/pers en 5 sortes) :

Rosette, tomate/ceuf dur, ceufs de lumps, paté de foie, rillett

Marquise en jambon sec
Saumon « en Bellevue » avec tomate et ceuf dur (1 médaillo

Terrine de Lapin aux noisettes

Coeur ou Papillop en charcuteries (3 sortes) rosette, saucisson 3

‘Taboulé a I'orientale OU aux agrumes /

Sglade Piémontaise / Salade de Riz au thon

Jambon a I'os sur pince

Rosbif (2 trs/pers)

et avee
iy

im 40 personnes)

EEEEEEEEEEEEEEREN)

S

7

lillette.

os d’oie.

P/pers)

Iail, salami,




suite buffet froid « Super avec Crustacés » -

Assortiments de plats :

Brochette de fruits de mer (1/pers)
Gambas grillées (2/pers)
Ris de veau aux girolles (environ 80 grs/pers)

Médaillon de lotte sauce Américaine (1 médaillon/pers

~

Plateau de fromages (5 sortes) : Brie de Meaux, Comté, Chaource, chévre, fourme d’Ambert

Café, sucre et PERCOLATEUR

Avec condiments : moutarde, mayonnaise,

cornichons, sauce verte, sauce rose, olives.
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